¥ 1 l l Il Lampimasti tervetuloa ravintola Gaijiniin! Tarjoamme
( sunnuntaisin kuuden tai kolmen ruokalajin menukokonaisuuksia.
LN

19.2.2012 - SUNDAY TASTING MENU 55/hl6

MUSSEL
vihersimpukka, veriappelsiini-vanilja dressing, gari-inkivaaria

BABY BACK PORK RIBS
possun ribsit, soija-mirin karamellia, togarashia

SOFT SHELL
pehmeakuorista taskurapua, omenaa,kurkkua,daikonia

PORK BELLY YAKINIKU

makeassa soijassa marinoitua grillattua possunkylkea
KIMCHI POT

karitsaa, ’kimchi water’, kimchi-majoneesia

GOHAN japanilaista riisia

SAKE CHERRY
sake-kirsikkasorbettia, sitruunalla maustettua valkosuklaa cremea

maistelumenu tarjoillaan ainoastaan koko poytaseurueelle

JUOMASUOSITUKSET MENULLE 36/hl6

Okunomatsu Sakura Ginjo, Japani 4cl
“Les Perles Rares” 2009, Domaine Laurent Vogt, Alsace, Ranska 16 cl

Caldas Reserva Touriga National 2008,
Alves de Sousa, Douro, Portugali 16c¢l

Brachetto d’Acqui “Castelgaro” 2010, Bersano, Piemonte, Italia 8cl

Gaijin palvelee sunnuntaisin kello 17 -> |ampimasti tervetuloa illalliselle!
Suosittelemme poytavarausta !

19.2.2012 - SUNDAY MENU 35/hl6

SOFT SHELL
pehmeakuorista taskurapua, omenaa,kurkkua,daikonia

KIMCHI POT
karitsaa, '’kimchi water’, kimchi-majoneesia

GOHAN japanilaista riisia
MINT GEISHA

tummaa suklaata, minttu sorbettia,
karamellikrokanttia

JUOMASUOSITUKSIA
Junmai Ginjo Bessen Kinju Yamahai,
Suwa, Japani 72/ plo /8 /8cl

Kung Fu Girl Riesling 2010, Charles Smith Wines,
Washington State, USA 48 /plo/7,8/12cl

Refugio Pinot Noir 2010, Domaine Ostertag,
Casablanca Valley, Chile 60/ plo/9,6/12cl

Moscato d’Asti 2010, Saracco,
Piemonte, Italia 6,80/ 8 cl
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